Modulul nr. 1

Instruirea personalului din unitati care presteaza servicii de productie, depozitare, transport si comercializare a
alimentelor,inclusiv alimentatie publica si a colectivitatilor;

Modulul nr. 1 - Nivelul 111

Instruirea personalului de ingrijire din sectorul alimentar si din unitatile de alimentatie publica si colectivi

NR. MINIM
TEMA OBIECTIV/REZULTAT
DE ORE
1. Contaminarea alimentului, . - . . . .
. . A Cursantul trebuie sd cunoasca sursele de contaminare a alimentelor care duc la producerea toxiinfectiilor
boli transmise prin aliment 1 . o . .
alimentare, precum si masuri de preventie pentru transmiterea acestora
2. Cerinte legislative in
unitatile cu profil alimentar Ordin al ministrului sanataitii nr. 976/1998 pentru aprobarea Normelor de igiena privind productia, prelucrarea,
inclusiv unititile de 1 depozitarea, pastrarea, transportul si desfacerea alimentelor
alimentatie publica si Ordin al ministrului sanatéitii nr. 119/2014 pentru aprobarea Normelor de Igiena si sandtate publica privind
colectivi mediul de viata al populatiei, cu modificarile si completarile ulterioare
3. Reguli generale de Cursantul trebuie sd cunoasca regulile generale pentru mentinerea igienei personale, mentinerea igienei la locul de
igiend, curitenie, 5 munca

dezinfectie, dezinsectie si
deratizare

Cursantul trebuie s cunoasca agenti de curatare si dezinfectare pentru diferite suprafete (usi, geamuri, pereti etc.)
si suprafete de lucru.




NR. MINIM

TEMA OBIECTIV /REZULTAT
DE ORE
Cursantul trebuie sa cunoasca etapele curateniei si metodele folosite pentru curatenie
Cursantul trebuie sa cunoasca tipurile de curatenie
Cursantul trebuie sa cunoasca cand se aplica dezinfectia profilactica si cand se aplica dezinfectia de combatere
Cursantul trebuie sa cunoasca metodele fizice si chimice de dezinfectie
Cursantul trebuie sa stie sa depoziteze corect produsele de dezinfectie si cele de curdtenie
Cursantul trebuie sa cunoasca regulile de eliminare a deseurilor.
Cursantul trebuie sa aiba cunostinte referitoare la folosirea echipamentelor tehnice, céi de acces, retea de
distributie a apei, retea de canalizare si platforme de deseuri
Cursantul trebuie sa posede notiuni despre igiena personala (cerinte privind curdtenia corporala, lenjeriei,
imbracamintei si curatenia incaltdmintei), igiena mainilor, cerinte privind echipamentul de protectie
Cursantul trebuie sa posede cunostinte privind metodele de spélare si dezinfectare a mainilor, intretinerea si
. . . dezinfectia spatiilor si echipamentelor
4. Identificarea pericolelor si Ha sp >, L P .. . . n .
.. . Cursantul trebuie sa detina notiuni despre starea de sanatate a personalului care lucreaza in sectorul alimentar
masuri de prevenire a 2 . z . . . .
S Cursantul trebuie sa cunoasca simptomele care trebuie sa fie raportate managerului, sefului de productie etc.
transmiterii prin alimente e e er e s A .. . .
(febra, varsaturi, diaree, leziuni ale tegumentelor, secretii ale nasului, ochilor etc. )
Cursantul trebuie sd cunoasca masuri de prim ajutor in caz de accidente la locul de munca (taieturi, rani,
dermatite de contact, etc.) -— suntem de parere ca intra in atributiile domeniului medicinei muncii si trebuie
eliminat
Evaluarea cunostintelor dobandite la curs se va face pe baza unui test grila generat aleator dintr-un set intocmit de
. furnizorul de instruire, care contine intrebari din toata materia predata
5. Testare finala 2

Cursantul trebuie sa raspunda corect la cel putin 2/3 din intrebari pentru a putea fi inscris la examenul prevazut la
art. 6 alin. (1) din prezentul ordin




